PRZEDMIOTY ZAWODOWE - TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH (ABSOLWENCI PO GIMNAZJUM)

Przedmiot Klasa Tytul podre¢cznika Autor Wydawca Nr/rok
dopuszczenia
Technologia gastronomiczna I Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP 2019
z towaroznawstwem.
Przygotowanie 1 wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02., cz.1 i cz. 2
Wyposazenie i zasady I Sporzadzanie potraw i napojow, cz. 1 Marzanna Zienkiewicz WSiP 2018
bezpieczenstwa w gastronomii
Zasady zywienia czlowieka I Organizacja zywienia i ustug Beata Przygoda, WSiP 2019
gastronomicznych. Hanna Kunachowicz,
Zasady zywienia Irena Nadolna,
Beata Sinska,
Halina Turlejska
Uslugi gastronomiczne I Uslugi gastronomiczne Renata Szajna, WSiP 2015
i cateringowe Danuta Lawniczak
Planowanie zZywienia HI/1v Organizacja produkcji gastronomicznej Anna Kmiotek WSiP 2013
i produkcji gastronomicznej (podrecznik nieobowigzkowy)
Planowanie zZywienia HI/1v Organizacja produkcji gastronomicznej Anna Kmiotek WSiP 2013
i organizacja gastronomii (podrecznik nieobowigzkowy)
Zasady zywienia v Zasady zywienia. Planowanie i ocena H. Kuchanowicz, WSiP 2013
I. Nadolna,
B. Przygoda,
B. Sinska,
H. Turlejska
Uslugi gastronomiczne 1V Uslugi gastronomiczne Anna Kmiolek WSiP 2013
Organizacja produkcji v Organizacja produkcji gastronomicznej Anna Kmiotek WSiP 2013
gastronomicznej
Obstuga klientow v Pracownia obstugi klientow Piotr Dominik WSiP 2013

w gastronomii




PRZEDMIOTY ZAWODOWE - TECHNIK ZYWIENIA I USELUG GASTRONOMICZNYCH

(ABSOLWENCI PO SZKOLE PODSTAWOWEJ)

Przedmiot Klasa Tytul podre¢cznika Autor Wydawca Nr/rok
dopuszczenia
Technologia gastronomiczna I/ 1/ LII /IV | Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP 2019
z towaroznawstwem.
Przygotowanie 1 wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02., cz.1 i cz. 2
Wyposazenie i zasady I/TI/IIT Sporzadzanie potraw i napojow, cz. 1 Marzanna Zienkiewicz WSiP 2018
bezpieczenstwa w gastronomii
Zasady zywienia czlowieka I/TI/IIT Organizacja zywienia 1 ustug Beata Przygoda, WSiP 2019
gastronomicznych. Hanna Kunachowicz,
Zasady zywienia Irena Nadolna,
Beata Sinska,
Halina Turlejska
Uslugi gastronomiczne /11 Uslugi gastronomiczne Renata Szajna, WSiP/Rea | 2015
i cateringowe Danuta Lawniczak
Planowanie zZywienia IV/V Organizacja produkcji gastronomicznej Anna Kmiotek WSiP 2013
i produkcji gastronomicznej (podrecznik nieobowigzkowy)
Planowanie zZywienia IV/V Organizacja produkcji gastronomicznej Anna Kmiotek WSiP 2013

i organizacja gastronomii

(podrecznik nieobowigzkowy)




PRZEDMIOTY ZAWODOWE - KUCHARZ (ABSOLWENCI PO GIMNAZJUM)

Przedmiot Klasa Tytul podre¢cznika Autor Wydawca Nr/rok
dopuszczenia
Technologia gastronomiczna I Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP 2019
z towaroznawstwem.
Przygotowanie 1 wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02., cz.1 i cz. 2
Zasady zywienia czlowieka I Organizacja zywienia i ustug Beata Przygoda, WSiP 2019
gastronomicznych. Hanna Kunachowicz,
Zasady zywienia, cz. 1 Irena Nadolna,
Beata Sinska,
Halina Turlejska
PRZEDMIOTY ZAWODOWE - KUCHARZ (ABSOLWENCI PO SZKOLE PODSTAWOWEJ)
Przedmiot Klasa Tytul podrecznika Autor Wydawca Nr/rok
dopuszczenia
Technologia gastronomiczna /11T Technologia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska WSiP 2019
z towaroznawstwem.
Przygotowanie i1 wydawanie dan.
Kwalifikacja HGT.02., cz.1 i cz. 2
Wyposazenie /11 Sporzadzanie potraw i napojow, cz. 1 Marzanna Zienkiewicz WSiP 2018
i zasady bezpieczenstwa
w gastronomii
Zasady zywienia czlowieka 1I/11X Organizacja zywienia 1 ustug Beata Przygoda, WSiP 2019
gastronomicznych. Hanna Kunachowicz,
Zasady zywienia Irena Nadolna,
Beata Sinska,
Halina Turlejska
Podstawy obshlugi konsumenta 11} Uslugi gastronomiczne Renata Szajna, WSiP 2015

(podrecznik nieobowigzkowy)

Danuta Lawniczak




